
MENÚ VERANO 2024



1 ⬥ MENÚ 59€

ENTRANTES A COMPARTIR 

 Patatas bravas con espuma kimchi
 Ensalada cesar con pollo crujiente, picatostes,parmesano y
polvo de bacon

 Gyozas de presa ibérica con salsa de chili dulce

PRINCIPALES A ELEGIR 

 Paella Santo Pitote: pollo, conejo, judías,
alcachofas

 Arroz negro con sepia, chipirrones, gambas y
alioli

POSTRES 

 Surtido de postres de la casa.

 BEBIDAS INCLUIDAS 

(Agua, cerveza de barril, refrescos y copas de vino de la casa) 



2 ⬥ MENÚ 69€

ENTRANTES A COMPARTIR 

 Nachos supremos, guacamoles casero, queso cheddar, salsa
boloñesa y jalapeños.

 Ensaladilla rusa con ventresca de atún, huevas de arenque,
piparras y olivas rellenas de anchoas.

 Croquetas caseras de langostinos al pilpil.

PRINCIPALES A ELEGIR 

 Arroz iberico: Presa, foie y setas.

 Arroz de Senyoret con sepia, rape y gambas.

POSTRES A ELEGIR 

 Surtido de postres de la casa.

 BEBIDAS INCLUIDAS 

(Agua, cerveza de barril, refrescos y copas de vino de la casa)



3 ⬥ MENÚ 79€

ENTRANTES A COMPARTIR 

 Ensaladilla Rusa con ventresca, huevasa de arrenque, piparras y
olivas rellenas de anchoa.
 Nachos Supremos, guacamole casero, cheddar, boloñesa y jalapeños.
 Atún picante con Huevo frito decorado.

PRINCIPALES A ELEGIR 

 Arroz con carabineros

 Arroz de chuleton a la brasa con piquillos confitados

POSTRES A ELEGIR 

 Tarta de queso casera con salsa de frutos rojos.
 Lingote de brownie con dulce de leche, frutos rojos y
helado de plátano de Canarias.

 Tocino de cielo, fruta de la pasión y helado de naranja

 BEBIDAS INCLUIDAS 

(Agua, cerveza de barril, refrescos y copas de vino de la casa)



No está permitido traer ni alimentos ni bebidas del exterior del restaurante. 
Queda prohibido el uso de indumentaria y complementos de fiesta indecoroso.
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