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‘Copa de bienvenida
Moét Chandon Brut Imperial

Ostra Daniel Sorlut fine eclair con caviar citrico
molusco

Croquetas de carabinero
gluten, lacteos, huevo, crustaceo

Blini de chocolate blanco Ivoire con caviar Caspian Pearl
gluten, lacteos, pescado

Jamoén de bellota 100% con panuelos de pan
gluten

Ensalada de bogavante

con espinaca baby, pifiones y coulis de frutos secos
marisco, frutos Secos, crustéceo

PRINCIPAL

Lubina salvaje en carta fata

con cremoso de esparragos y bulbo de hinojo encurtido
pescado, lacteos

Sorbete de mango y vodka

Black Angus con salsa Cumberland,
crujiente de remolacha y laminas de trufa

soja, gluten
POSTRE

Lemon pie de merengue italiano de yuzu y cava
huevo, gluten, lacteos

Dulces navidefios
huevo, gluten, lacteos

Uvas de la suerte
con Moét Chandon Ice Rosé

Bodega: Vino blanco Picarana, vino tinto Arzuaga, vino tinto Muga, vino blanco Fernando Gonzalez
Barra libre en bebidas soft
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