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Coffee Break

ES

Por persona (10% IVA incluido)

Surtido de mini bocadillos                        5,55 € 
1 Termo de café extra                               7,00 €
1 Termo de leche extra                              7,00 €
Surtido de bollería / bollería integral       3,25 €

Coffe Break permanente en sala                   A consultar
Selección de Frutas                                                   4,00 €
Yogurt Natural con cereales i frutos secos           3,00 €
Refrescos                                                                    3,50 €
Surtido de galletas                                                     2,00 €

14,90 €
por persona (10% IVA incluido)

Café
Leche entera y desnatada 
Bebida vegetal
Surtido de tés e infusiones
Zumos de frutas
Surtido de bollería dulce
Surtido de Minibocadillos

Mixto

9,35 €
por persona (10% IVA incluido)

Café
Leche entera y desnatada 
Bebida vegetal
Surtido de tés e infusiones
Zumos de frutas
Surtido de bollería dulce

Dulce

6,60 €
por persona (10% IVA incluido)

Café
Leche entera y desnatada 
Bebida vegetal
Surtido de tés e infusiones
Zumos de frutas

Sencillo

Suplementos

Los servicios de coffee break se pueden ofrecer: dentro de sala, en el piano bar o en la terraza. 
La ubicación del servicio dependerá de las dimensiones y disponibilidades del evento.



Menú 1
Crema de zanahoria y puerro con pipas de calabaza

Jarrete de ternera asada con sus hortalizas
Vasito de yogurt natural con puré de mango

Menú 2
Ensalada de bouquet de hojas con queso de cabra gratinado y vinagreta 

de frutos secos
Solomillo ibérico al Oporto con cebollitas perla
Dados de fruta natural con helado de vainilla

Menú 3
Canelón meloso de confit de pato

Suprema de salmón plancha con aceite de cítricos
Tarta Sacher con culís de frutos rojos

Menús de Empresa

ES

Menú exclusivo en restaurante para eventos con sala de reuniones contratada.
Se requiere un mismo menú para todos los comensales.

Debe indicar la elección mínimo 10 días antes.
Se pueden intercambiar platos entre menús.

Extra de tarta (además del postre): de 4,50 € por comensal, 10% IVA incluido.
Suplementos: Cava 4,00 € / Chupito de Licor 5,00 € por comensal, 10% IVA incluido.

26,00 €
por comensal (10% IVA incluido)

Incluye: agua, pan, vino y café

* disponible opción menú vegano



Business Lunch

Vasito de ensalada César con sus picatostes
Ensaladilla de atún y aceite de virgen extra

Selección de quesos españoles
Rock&roll de bocaditos salados

Rollito de primavera con cordón de crema balsámica
Croquetas de cocido

Rings de pollo crujiente con salsa barbacoa
Mini tortillas gourmet

Fruta fresca cortada
Vasito de yogurt con puré de mango

ES

Menú exclusivo para eventos con sala de reuniones contratada.
Se requiere un mismo menú para todos los comensales.

Extra de tarta (además del postre): de 4,50 € por comensal, 10% IVA incluido. 
Suplementos: Cava 4,00 € / Chupito de Licor 5,00 € por comensal, 10% IVA incluido.

29,00 €
por comensal (10% IVA incluido) 

Incluye: agua, cerveza, refrescos, vino y café
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