& HOSPES PR < -
PALAU DE LA MAR oy i ‘ , - APERITIVOS CALIENTES

Crujiente de langostino y patata a la arrabiata

Mini hamburguesa brioche

Crujiente de brandada de bacalao

Mini croquetas de jamoén de bellota con pan de oro y cebolla
caramelizada

Brocheta de gambdn y algas

Arroz meloso de vieiras servido en su concha

Arroz del roguerot con foie rallado

Fideud de gambones y tirabeque

Brocheta de langostino y vieira

C O C K-l- ﬁ | L Saquito de queso de cabra con verduritas

Eleccién a gusto del cliente de 8 referencias, incluyendo
paquete de bebidas: 42 € precio por persona, IVA incluido APERITIVOS DULCES
Surtido de macarons

APERITIVOS FRIOS

Jamoén ibérico con pan de oliva y helado de tomate Chupa Chups de frambuesa

Mini coulant de chocolate

Humus de cacahuete con crudités y picos calientes Mini tatin de manzana

Cazuelita de “esgarraet” con mojama ahumada

Tatin de setas de temporada “NUESTRA SELECCION DE VINOS VALENCIANOS”

Taco de atin macerado en soja y almendras ) ) )
Vino Blanco Joven Finca del Mar Chardonnay D.O. Valencia

Piruleta de foie ) ) . . . .
Vino Tinto Crianza Finca del Mar Cabernet Sauvignon D.O. Valencia

Samosa de cebolla caramelizada . L, R .
Cervezas, Refrescos, Aguas Minerales, Seleccion de Cafe, Té o Infusiones

Mini magdalena de jamon y emmental *#*Suplemento Cava (Hoya de Cadenas Brut D.O. Cava): 3 € por persona



