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Cazuelita de salmorejo  
con jamón 

Chupachups de queso de cabra  
con almendras 

Cucharita de tartar de salchichón 

Tostadita de queso crema  
y salmón ahumado 

Pincho de atún macerado en jengibre 

Chupito de ajoblanco Malagueño  
con un toque de vino Málaga 

Croquetas de gambas al ajillo 

Delicias de queso brie  
con mermelada de frutos rojos 

Langostinos rebozados con soja, cacahuete y lima 

Hojaldritos de pollo  
con almendra y canela 

Tostadita de carrillada  
con queso de cabra 

Buñuelitos de bacalao  

MENÚS DE EMPRESA 

SELECCIÓN DE 

APERITIVOS 
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MENÚS DE EMPRESA 

MENÚ 1 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 

(4 aperitivos a elegir) 

ENTRANTES 
(En mesa, a compartir) 

Jamón Ibérico y Queso Manchego 

Croquetas de rabo de toro 

Tomate aliñado 

Adobo frito 

PLATO PRINCIPAL 
Degustación 2 tipos de arroces a elegir entre: 

Paella mixta 

Paella de carne 

Paella de marisco 

Paella de arroz negro 

Fideuá 

POSTRE 

Coulant de chocolate con helado de vainilla 

BODEGA 

Vinos espumosos, vino blanco Melior Verdejo, vino tinto Viña Alcorta Crianza, 

cerveza, refrescos, agua. Café. 

35€ 

Precio por persona. IVA incluido 

Precios aplicables para un mínimo de 50 personas. 
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MENÚS DE EMPRESA 

MENÚ 2 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 

(4 aperitivos a elegir) 

PRIMERO 

Ensalada de atún macerado en soja y jengibre  
con vinagreta de frutos secos 

SEGUNDO 

Suprema de salmón  
con cremoso de patata y verduritas salteadas 

Ó 

Carrillada de cerdo estofada  
con salsa de frutos secos y arroz pilaf 

POSTRE 

Mousse de Nutella  
con daditos de brownie 

38€ 

BODEGA 

Vinos espumosos, vino blanco Melior Verdejo, vino tinto Viña Alcorta Crianza, 

cerveza, refrescos, agua. Café. 

Precio por persona. IVA incluido 

Precios aplicables para un mínimo de 50 personas. 
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MENÚS DE EMPRESA 

MENÚ 3 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 

(4 aperitivos a elegir) 

PRIMERO 

Ensalada de queso y frutos secos 
con salsa de miel y mostaza 

SEGUNDO 

Lomo de dorada 
con tomate al limón y jamón serrano 

Ó 

Solomillo de cerdo a las tres pimientas  
con pastel de patata y salteado de bacon y champiñones 

POSTRE 

Cremoso de chocolate blanco  
y frutas del bosque 

40€ 

BODEGA 

Vinos espumosos, vino blanco Melior Verdejo, vino tinto Viña Alcorta Crianza, 

cerveza, refrescos, agua. Café. 

Precio por persona. IVA incluido 

Precios aplicables para un mínimo de 50 personas. 
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MENÚS DE EMPRESA 

MENÚ 4 

COCKTAIL DE BIENVENIDA 

(4 aperitivos a elegir) 

PRIMERO 

Hojaldre relleno de setas 
con salsa de frutos secos 

SEGUNDO 

Lubina a la plancha con parmentier de ajos dulces  
y piquillos rellenos de pisto 

Ó 

Brocheta de ternera y champiñones 
con patata asada y verduras rustidas 

POSTRE 

Mousse de nata 
con toffee y galleta 

42€ 

BODEGA 

Vinos espumosos, vino blanco Melior Verdejo, vino tinto Viña Alcorta Crianza, 

cerveza, refrescos, agua. Café. 

Precio por persona. IVA incluido 

Precios aplicables para un mínimo de 50 personas. 


